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Banco de pruebas

DE PUNTUACION CRITERIOS DE RELACION CALIDAD/PRECIO*

CELENTE. mMuy recomendable: original de aroma y sabor, fuera de lo coman. Calificacion 75 80 85 90
IUY BUENO. 8uena eleccion; tiene un peculiar cardcter, elegancia y estructura, EXCELENTE 2€ 3€ 6€ 9€
UENQ. un vino sin virtudes ni defectos, pero sin marcarse de un modo claro los Kkok ok ok
racteres de cepa y origen y con algln exceso o carencia de alguno de sus compo- MUY BUENO 25€ 4€ 9€ 12€
Entes (roble, acidez, taninas, alcohol, aziicar, elc.). * ok Aok
ORRECTO. vino que puede aparecer con un ligero defecto de elaboracion o CORRECTO 1 5 126 18€
anza pero que no afecta a su conjunte para ser bebido. kK

0 RECOMENDABLE. vino aceptable desde un punto de vista sanitario, pero
ludice (ligera oxidacion, defectos de larga conservacion, vino viejo en declive, ving
fi con restos de aromas fermentativos).

GUIA PENIN SIBARITAS realiza todas sus catas en copas Riedel.

* Todos los pracios son menares o iguakes a la cantidad reflejada en ef cuadro

MARCAS NUEVAS

DO Alella
g In-Vita 2008
Blancox x #xx

Castillo de Sajazarra
3 941 320 066
8€
@2:2102
tsta bodeqa riojana ha enviado a
su enclogo Jabier Marquinez & un
vinedo catalan, especializado en
blancos. para elaborar el primer
blanco con madera. Y han preferi-
do alquilar 1as instalaciones de la
hodega mas importante de Alella,
Marques de Alella, con el fin de
producir un blanco con cepas lo-
cales como la pansa bfanca vy la
sawvignon blanc. Un ving tremen-
damente fresco y floral. muy her-
baceo y expresivo. con aires de
dulcedumbre en boca. que es
compensada con 12 acidez. De
tendencia local hacia la pansa
blanca (0 xarello), emblema de la
zona, In-\ita rinde homenaje con
esta uva a los vinas de Alella, que
eran reconocidos en la antigua
Roma como vinos layetanos y
muy célebres entre los empera-
dores. Una bonitz historia que
continuara proximamenie con
otros vinas locales, que nacen de
un vinedo en un paraje de ensuea-
e, de terrazas naturales de arena
y caliza, cercado por bosques del
Mediterranzo
DO Arahako Txacolina
8 Senorio de Astobiza
2008 Blanco»»*
Bodega Okondo Txakolina

4945 898 516
7.6€

RELACION CALIDAD/PRECIO:

@::2010

Fruta fresca. hierbas verdes, boca
frutosa v una buena acidez son
las senas de identidad propias de
un blanco refrescante y correcto,
méaxime si procede de unza anada
tan fresca como la de 2008, La
bodega se beneficia de su ubica-
cian, en la zona mas meridional
de Alava, por tanio mas soleada.
Un drga donde las uvas estan més
resquardadas de la humedad, y
pueden madurar con menos ries-
00s sanitarios. La enologia corre
a cargo de Ana Martin, brazo de-
recho de José Hidalgo. Uno de las
primeros blances de la denomi-
nacian, que empieza a sacar la ca-
beza para entrar en competician
con otros “reinas blancas”.

LA MEJOR COMPRA

DO Bierzo
g Men de Mencia 2006
Tinto* * *x**
Bodega Soto del Vicario
©: 670 983 534
g€
#0:2014
Calor cereza brillante, borde gra-
nale. Aroma fruta madura, caté
aramatico, cacae fine, mineral.
Boca estructurado, cremoso, ta-
ninos madures, elegante
DO Costers del Segre =
g Ekam 2008
Blanco # *
Bodega Casiell D'Encus
3:934 876 666
17€
“2:2016
A cotas tan elevadas como la de
las Pirineos, Raul Bobel no se can-
sa de probar con nuevas uvas que

(TN

EXCELENTE % % % % % MUY BUENQ * % % % CORRECTO * * %
MEJOR MOMENTO PARA BEBER HASTA: &>

den lugar a vinos de futuro, los que
combaten el cambia climético. Lo
Ibgico es que la resling v la albari-
o pudieran madurar a la perfec-
cién en una altitud que ronda los
1.000 metres. pero lo mejor 25 que
los vinos son mucho més delica-
dos en sus aromas, sila madura-
cion de las uvas es excelents
Ekam es pura sensacion a higrbas,
flores blancas, fruta madura de
hueso. La carnosidad y fa grasa se
combinan con una acidez perdura-
ble. Nos da Iz impresion de que es
un vino aleman, que lleve parte de
la vendimia botrilizada, v asi es. La
intensidad de lus ravos solarss en
maontana es lan intensa que los bo-
degueros arriesgados tienen que
consequir nivelar el facil soleado
de la piel de la uva con la acidez de
l0s vinos. Madurez conseguida v
mucho cardcier.

DO Mentrida

g3La Vina Escondida
2007 Tinto

Bodega Canopy

3: 619 244 878

28€

©2:2013

Los hermanos Belarming v Alber-

10 Ferndndez, con Alfonso Chacdn

en ¢l trabajo a pie de vifa, siguen

haciendo los vinos que les gusta

beber. Desde 2004 gue empeza-

ron a olfatear buenas garnachas

viejas en Toledo y nusvas vinas de

syrah, han ido catando y profun-

dizando en un estilo cada vez mas

ligado al sabor del terreno. La Vi-

Aa Escondida es precisamente

eso, escondida: una vifa en El

Real de San Vicenle, de garnacha

muy vieja de dificil acceso. a 750

metros, sobre 1errenos graniticos

que dan mucho sabor a pedernal
En este vino se percibe la garsia-
cha mas especiada y mas aramd-
lica, con tendsncia a una perso-
nalidad sin comparaciones que
valgan: madura, con recuerdoes a
hierbas de monte, muy mediterra-
nea pero elegante. con sabrosas
tostados. La madurez no se siente
en una acidez muy consequida y
en los matices sazonados a hier-
bas de matorral.

El sequndo secreto escondico de
este tinto es una fermentacion
malolictica en barricas de roble
francés de varios tamanos. La
crignza de desarrolld seguida-
mente en tinos de roble francés
de 2.000 litros. Pura religion bor-
qonona

DO Rias Baixas

g Sol de Senorans 2006
Blanco
Bodega Pazo de Senorans
3986 715 373
32€
a1:2012
Marisol Bueno-Berrio Alegoriua.
la que fuera presidenta de la DO
Rias Baixas hasta hace dos anos.
da en 2l blanco (nunca mejor di-
cho) con aste monovarietal de al-
barino. elevado & las alturas de
nuestro podio. Los seis meses e
barrica de rable francés y caucs-
sico e apartan camplgjidad y em-
paque. camo demuestran las lias
finas en el arama v el retronasal
ahumado ¥ polencia en boca. La
zleccion de la madera no ha sido
casualidad, sino el resultado de
muchas ensayos y pruebas. Jun-
o a ella, fa calidad de la uva, pro-
cedente de un vifedo plantado en
gmparraco. ubicado en el Valle
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